CAPITOLATO SPECIALE

OGGETTO DELLA FORNITURA

L'appalto ha per oggetto la fornitura di:

n°  2   PATTUMIERA TONDA
N° 1  LAVASTOVIGLIE A CARICAMENTO FRONTALE
N° 2 CARRELLO MENSA

N° 3 CONTENITORE GASTRONORM IN ACCIAIO INOX 1/1

N° 3 COPERCHIO GASTRONORM IN ACCIAIO INOX 1/1

N° 1 TAVOLO CON RIPIANO INFERIORE
N° 2ARMADIETTO PER DETERGENTE E SCOPE

N° 1 ARMADIO FRIGORIFERO 1400 LITRI

N° 1 ARMADIO FRIGORIFERO 1400 LITRI
N° 1 ARMADIO FRIGORIFERO 650 LITRI 1 PORTA (-14/-24°C)

N° 1 ARMADIO NEUTRO VERTICALE CON PORTE SCORREVOLI

N° 1 ARMADIO NEUTRO VERTICALE CON PORTE SCORREVOLI
N°1 CUCINA A GAS 4 FUOCHI CON FORNO A GAS
n° 6 TEGLIA GASTRONORM IN ACCIAIO INOX 2/1 H 65

N° 4 TEGLIA GASTRONORM IN ACCIAIO INOX 2/1 H 40
N° 4 TEGLIA GASTRONORM IN ACCIAIO INOX 2/1 H 20
N° 5 BLOCCO SELF

ART. 1

VALORE DELLA FORNITURA

L’importo a base d’asta – pari ad € 17.500,00 I.V.A. esclusa.

ART.2

AGGIUDICAZIONE

La fornitura (non frazionabile) sarà aggiudicata in base al criterio del prezzo complessivo più basso.

Non sono ammesse offerte il cui importo sia superiore a quello posto a base di gara.

L'aggiudicazione potrà avvenire anche in presenza di una sola offerta, ai sensi dell’art. 69 del R.D  23.05.1924 n. 827, purché aderente alle caratteristiche richieste e corredata dai documenti necessari.

ART.3

PRESENTAZIONE DELLE OFFERTE E FORMULAZIONE DEI PREZZI

I termini e le condizioni per la presentazione delle offerte sono indicati nella lettera invito.

Con il solo fatto della presentazione dell'offerta si intendono accettati da parte dei concorrenti tutti gli oneri e le condizioni del presente Capitolato Speciale.

Saranno considerate nulle le offerte contenenti riserve o condizioni.

I prezzi esposti nell'offerta dovranno tener conto:

_ dell'incidenza del trasporto,

_della messa in funzionamento delle attrezzature;

ART. 4

INVARIABILITA' DEI PREZZI CONTRATTUALI

I prezzi di aggiudicazione dovranno rimanere invariati per tutta la fornitura.

ART.5

ORDINAZIONI E TERMINI DI CONSEGNA

Il materiale, in conformità alle ordinazioni scritte disposte dal Servizio Incaricato dovrà essere consegnato entro giorni  10 (dieci) dalla data  di ricezione dell’avviso di aggiudicazione.

La Ditta aggiudicataria dovrà provvedere con proprio personale e con propri mezzi   al trasporto del materiale -  e la messa in funzione. 

ART.6

RIFIUTO E SOSTITUZIONE DELLA FORNITURA

Qualora il materiale consegnato risultasse in tutto o in parte difforme da quanto richiesto , il Comune di Tramutola si riserva la facoltà di rifiutarlo e di chiederne la sostituzione, previa comunicazione scritta a mezzo lettera raccomandata.

Se, trascorsi 10 giorni dalla data della comunicazione scritta, la Ditta aggiudicataria non avrà provveduto a sostituire i prodotti rifiutati, il Comune di Tramutola potrà acquistare gli stessi presso altra Ditta ed addebitare alla controparte ogni eventuale maggiore spesa.

ART. 7

MODALITA' DI PAGAMENTO

La fattura dovrà essere presentata al Comune di Tramutola  Servizio di Ragioneria  – Piazza del Popolo.

Il pagamento sarà effettuato a mezzo mandato dal Tesoriere Comunale; la Ditta può chiedere l'accredito in conto corrente osservate le modalità prescritte.

ART.8

PENALITA’ PER RITARDATA CONSEGNA

La ditta aggiudicataria che non consegna il materiale entro il termine di cui all'art. 5 del capitolato sarà passibile delle seguenti penalità :

- fino a 10 giorni di ritardo, penalità dello 0,5% per ogni giorno di ritardo sull'ammontare della fornitura;

- dal 11° giorno di ritardo sarà facoltà della Comune di Tramutola incamerare la Cauzione di cui al punto 3. del bando di Gara.

Detta penalità verrà prelevata dai pagamenti in corso senza dar luogo ad atti o procedimenti giudiziari.

Indipendentemente dall'applicazione delle penalità, il Comune di Tramutola potrà, a suo insindacabile giudizio, ordinare ad altra ditta le forniture non consegnate dalla ditta inadempiente, in danno della medesima.

L'incameramento della Cauzione  verrà disposta con formale provvedimento del Comune di Tramutola senza alcun obbligo di diffida o altro atto giudiziale.

ART.9

NORME CONCLUSIVE

Agli effetti legali la ditta elegge domicilio legale in Tramutola  presso la sede del Comune di Tramutola.

Per tutto quanto non esplicitamente previsto nel presente Capitolato Speciale, le parti fanno richiamo e riferimento alla lettera invito ed alla normativa vigente in materia.


Seguono allegati.
 Scheda Tecnica

Caratteristiche minime

N° 2   PATTUMIERA TONDA
Descrizione:

In Acciaio inox 304 satinato, a tenuta; completa di carrello e coperchio con movimento a pedale; capacità lt. 90:

Dimensioni: diametro 40x90h.

N° 1  LAVASTOVIGLIE A CARICAMENTO FRONTALE
Descrizione minima:
Costruzione in acciaio inox aisi 304; produzione da 20 a 30 cestelli /ora: dimensioni cestello cm. 50x50 altezza max oggetti da lavare cm. 32; 2 differenti cicli di lavoro in automatico; completa di boiler per acqua di risciaquo, dosatore liquido brillantante; alimentazione elettrica monofase kw 3,55; carico acqua calda; 2 cestelli in dotazione.

Dimensione: cm. 60x60x82,5h

N° 2 CARRELLO MENSA

Completamento realizzato in acciaio inox, struttura portante in tubo tondo; 2 piani a spigolo aperto estraibili; dotato di 4 ruote;

Dimensioni: cm. 103x59x90h.

N° 3 CONTENITORE GASTRONORM IN ACCIAIO INOX 1/1

N° 3 COPERCHIO GASTRONORM IN ACCIAIO INOX 1/1

N° 1 TAVOLO CON RIPIANO INFERIORE
Realizzato interamente in acciaio inox AISI 304. Piano di lavoro a ripiano di fondo rinforzati per supportare un carico di  150 kg/mq distribuito in modo uniforme sulla superficie.

Dimensione: cm. 100x70x85h.

N° 2 ARMADIETTO PER DETERGENTE E SCOPE

Realizzato in lamiera verniciata, con tramezzo, anta a battente;

Dimensione: cm. 56x37x180h.

N° 1 ARMADIO FRIGORIFERO 1400 LITRI

Refrigerazione ventilata; controllo elettronico; sbrinamento automatico, evaporazione automatica acqua di condensa; interno ed esterno in acciaio inox aisi 304; piedini regolabili inox; 4 sportelli acciaio reversibili autochiudenti, luce interna e serratura; 8 griglie plastificate 53x65; 3 celle lt. 350 temp. –2/+8°C, 1 cella lt 350 temp. –10/-25°C;

Alimentazione 230v/50 Hz.

Potenza kw: 1,43

Dimensione: cm. 144x81x209h.

N° 1 ARMADIO FRIGORIFERO 1400 LITRI
Refrigerazione ventilata; controllo elettronico; sbrinamento automatico, evaporazione automatica acqua di condensa; interno ed esterno in acciaio inox aisi 304; piedini regolabili inox; 1 porta + 2 sportelli acciaio reversibili autochiudenti, luce interna e serratura; 7 griglie plastificate 53x65; 2 celle lt. 350 temp –2/+8° c, 1 cella lt.700 temp. –2/+8°C;

Alimentazione 230V-50Hz

Potenza KW 1,03

Dimensione cm 144x81x209h.

N° 1 ARMADIO FRIGORIFERO 650 LITRI 1 PORTA (-14/-24°C)

Volume celle 650 litri. Temperatura –14-24°C. Ventilato. 1 cella.

Dimensioni griglia GN 2/1 530x670. Cella in acciaio inox Aisi 304 con spigoli arrotondati per facilitare le operazioni di pulizia. 1 Porta. Porta con maniglia a tutta altezza, autochiudente e reversibile. Rivestimento in acciaio  inox Aisi 304, oiedini in acciaio inox aisi 304, regolabili in altezza. Isolamento spessore 70 mm (esente CFC E HCFC). Pannello comandi con termostato elettronico di facile lettura. Unità refrigeranti di elevata affidabilità/prestazioni anche in clima tropicale ( + 43°C), con evaporatore verniciato anticorrosione. Gas rifrigerante  R404A. Sbrinamento automatico. Smaltimento acqua di sbrinamento tramite evaporazione automatica con resistenza luce e serratura optional. Fornito 

con 3 griglie rilasan GN2/1  con guide antisbrinamento.

Alimentazione 230V-50 Hz

Potenza kw0,93

Dimensione: cm 74x81x209

N° 1 ARMADIO NEUTRO VERTICALE CON PORTE SCORREVOLI

Interamente realizzato in acciaio inox AISI 304. Ripiano di fondo e ripiani intermedi rinforzati 

per supportare un carico di 150 Kg/mq distribuito in modo uniforme. Piedini regolabili in altezza

 in acciaio inox AISI 304. Porte scorrevoli h= 200 cm.

dimensioni: cm. 140x70x200h

N° 1 ARMADIO NEUTRO VERTICALE CON PORTE SCORREVOLI

Interamente realizzato in acciaio inox AISI 304. Ripiano di fondo e ripiani intermedi rinforzati per supportare un carico di 150 Kg/mq distribuito in modo uniforme. Piedini regolabili in altezza in acciaio inox AISI 304. Porte scorrevoli h= 200 cm.

dimensioni: cm. 160x70x200h.

N°1 CUCINA A GAS 4 FUOCHI CON FORNO A GAS

Piano di cottura a gas realizzato interamente in acciaio inox AISI 304. Piano con angoli raggiati per una migliore pulizia, dotato di griglia in ghisa smaltato RAAF ( resistente agli acidi, agli alcalini e alla fiamma) Erogazione del gas controllata da valvole in sicurezza. Apparecchiatura composta da 4 bruciatori a pipa in ghisa removibili per una migliore pulizia, completi di bruciatore pilota a termocoppia di sicurezza, la potenza dei singoli è di : n° 1 da 3,5 KW, n° 2 da 6 KW N° 1 da 8 KW. Forno a gas GN 2/1 dotato di valvola termostatica per una regolazione della temperatura da 100°C a 330°C. Bruciatore a fiamma stabilizzata completo di fiamma pilota, termocoppia di sicurezza ed accensione piezoelettrica.

Dimensione della camera di cottura, 53,5x65x30h cm. Potenza forno 8 KW.

Apparecchiatura dotata di piedini regolabili in altezza in acciaio inox.

Potenza KW gas : 31,50

Dimensione: cm 80x90x85h

N° 6 TEGLIA GASTRONORM IN ACCIAIO INOX 2/1 H 65

N° 4 TEGLIA GASTRONORM IN ACCIAIO INOX 2/1 H 40

N° 4 TEGLIA GASTRONORM IN ACCIAIO INOX 2/1 H 20

N° 5 BLOCCO SELF

Con struttura in tubo d’acciaio, verniciatura a polveri, sedute girevoli, con ritorno automatico; 4 sedili in polipropilene con piedini regolabili; piano in legno truciolare cm 120x80 con bordo PVC bombato ed angoli arrotondati.

Dimensione: cm 137x97x54h








